Rengﬂring

Vigtige elementer i

renggringsvalideringen

Renggringsvalidering er en proces, som skaber veerdi pa bundlinjen,
nar den gennemfgres med omtanke. Et af elementerne i
vaerdiskabelsen er at inddrage alt personale i processen.

Derved bliver det en fealles opgave blandt kolleger at
opretholde kvaliteten og Igbende forbedre renggringsproceduren.

Af Annette Baltzer Larsen,
FORCE Technology

@get produktion og flerholdsskift er
ensbetydende med mindre tid til ren-
geringen og den efterfelgende torring
af produktionsanleeg og lokaler. Virk-
somheder gnsker en rengering med et
minimum forbrug af ressourcer (tid, ke-
mikalier, vand og energi).
Rengeringsvalideringen udferes for at
bekreefte, at rengeringsprocessen fore-
tages korrekt og at rengeringseffekten
er tilfredsstillende.

, Meningen med
rengoringsvali-
deringen er at
bekrefte, at rengo-
ringen forlgber fuldt ‘ ‘
tilfredsstillende

Et veesentligt element i rengeringsvali-
deringen er, at HACCP-teamet formid-
ler og diskuterer forudseetninger, ac-
ceptkrav, procedurer og resultater af
rengeringsvalideringen, med persona-
let. En kommunikation, som er en for-
udseaetning for, at der udvikles en faelles
forstaelse og samarbejde omkring kva-
liteten og fedevaresikkerheden i virk-
somheden.
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I det felgende listes eksempler pa for-
hold omkring rengeringsvalidering,
som med fordel kan diskuteres i et stor-
re forum i virksomheden.

Gennemgang af produktionsudstyr
Produktionsudstyrets hygiejniske de-
sign vurderes med henblik péd kritiske
steder, hvor rengeringen er besvaerlig-
gjort. Det er ogséa vigtigt at vurdere ty-
per af overflader og materialer, der har
produktkontakt og om de kan téle den
form for rengering, der anvendes.

Metoder til renggringskontrol

Hvilke metoder er anvendelige til ren-
geringskontrollen? Her kraeves en vur-
dering af det onskede rengeringsni-
veau. Derefter hvilke rester, der kan
forekomme i produktionsanlasegget og i
hvilke meengder.

Analysemetodens detektionsgreense er
ligeledes vigtig at f& vurderet, sa det
sikres, at den valgte analysemetode
kan detektere den fastsatte accept-
greense.

Renggringsudstyr

Afheengig af produktionsudstyret kan
rengeringen udferes manuelt eller auto-
matisk. Den manuelle rengering anven-
des oftest til det dbne udstyr. Dette
produktionsudstyr er ofte sveert tilgeen-
geligt eller har en kompliceret opbyg-
ning.

Den automatiske rengering — "Cleaning
In Place”, ogsé kaldet CIP, anvendes til
det lukkede procesudstyr (rer, tanke
myv.).

CIP er et automatisk produktionsskridt,
der sikrer en ensartet rengering af et
produktionsanleeg fra gang til gang
uden adskillelse af anleeg eller anlaegs-
komponenter. Er CIP-proceduren opti-
meret vil der veere basis for en hgj og
ensartet produktkvalitet. En lgbende
vurdering af, om CIP-udstyret (dyse,
cip-anleeg, pumper mv.) udferer renge-
ringsarbejdet tilstreekkeligt, er ngdven-
digt.

Renggringsmidler og
vandkvalitet

En vurdering af rengeringsmid-
ler foretages for at kunne anvende
de rigtige rengeringsmidler til de
smudstyper, der er i produktionsan-
leegget. En vurdering af rengerings-
midlets miljgmaeessige og arbejdsmilje-
maessige belastning ber indgd i den
samlede vurdering af valget af rengge-
ringsmiddel.

Der ud over er det vigtigt at vurdere, om
vandkvaliteten er tilstreekkelig god.
Selvom der anvendes byvand, kan der
pa produktionsstedet ske en forringelse
af vandkvaliteten.

Problematikken omkring biofilm

Ved en ikke tilstreekkelig rengering vil
rester af biofilm veere tilbage efter ren-
geringen. Herfra vil mikroorganismer
frigives til produktet, hvorved kvali-
tetsmaessige problemer opstar.

Det er vigtigt, at rengeringsproceduren
(tid, temperatur, kemikalie og meka-
nisk behandling) er optimeret i forhold
til produktionsleengde og hastighed for
biofilmdannelse for produktet.

”Worst-case”

Der skal foretages betragtninger pa den
veerst teenkelige tilsmudsning, der kan
foregd i produktionsprocessen, hvor an-
leegget bliver mest muligt beskidt, og
derfor er svaerest at gere rent igen.

Et "worst-case”-forhold er f.eks. typen
af produkt. Nogle produkttyper til-
smudser anleegget hurtigere. Indhold af
fedt og protein kan have stor betydning
for tilsmudsningsgraden og hastighe-
den, hvormed denne forekommer.
Forskelle i rédvarekvalitet er ofte et an-
det eksempel pa "worst-case”-forhold,
der ber vurderes.

Preveudtagningsprocedure og -
hyppighed

For at kunne sammenligne resultater
fra gang til gang skal preveudtagning
og analyse foretages sd ens som mu-




